
おすすめ メニュー

ハンバーグカレー
1,727円（税込 1,900円）

170
グラム

aussie beef

100
グラム

angus beef

ロイヤルハヤシライス
1,455円（税込 1,600円）

※20才未満の方、お車を運転の方にはアルコールの販売はいたしません。 ※当店のお米は、国産米を使用しております。 ※付け合わせは季節により変更する場合がございます。

やけど
注意

豪州産ビーフ100％ハンバーグステーキ豪州産ビーフ100％ハンバーグステーキ

神戸洋食キッチン

アンガスサーロインステーキカレー
2,345円（税込 2,580円）

ノンアルコール

オールフリー（小瓶）
455円（税込 500円）

角ハイボールザ・プレミアムモルツ（生）
【大】955円（税込 1,050円）
【中】773円（税込 850円）

【大】900円（税込 990円）
【中】682円（税込 750円）

レモンサワー
こだわり酒場の

682円（税込 750円）

Alchohol
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神戸洋食キッチン

Grand Menu
Hospitality  Restaurant
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Soup / Salad

Sandwich

1954年（昭和29年）マリリン・モンローが来日し、
ロイヤルホストの原点である「ロイヤル中洲本店」（福岡）に
来店された際、当時提供していたオニオングラタンスープを
お気に召したという逸話が残っています。

マリリン・モンローが愛したスープ

Kale salad with peanut oil dressing

ケールサラダ ～ピーナッツオイルドレッシング～
755円（税込 830円）

CAB® sirloin steak and salad

アンガスサーロインステーキサラダ
2,100円（税込 2,310円）

Cream of corn soup

コーンのポタージュ
518円（税込 570円）

Chef's salad for foodies

食いしん坊のシェフサラダ
1,200円（税込 1,320円）

Clubhouse sandwich

クラブハウスサンド
1,300円（税込 1,430円）

Kale salad with peanut oil dressing

ケールサラダ ～ピーナッツオイルドレッシング～
755円（税込 830円）

CAB® sirloin steak and salad

アンガスサーロインステーキサラダ
2,100円（税込 2,310円）

Onion gratin soup

オニオングラタンスープ
618円（税込 680円）

Cream of corn soup

コーンのポタージュ
518円（税込 570円）

Chef's salad for foodies

食いしん坊のシェフサラダ
1,200円（税込 1,320円）

ピーナッツオイル
ドレッシング

ピーナッツオイル
ドレッシング

オニオン
ドレッシング

やけど
注意

100
グラム

Angus sirloin

Clubhouse sandwich

クラブハウスサンド
1,300円（税込 1,430円）
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Curry / Omelet Rice / Doria

Cosmopolitan doria (Shrimp, Chicken, Chestnut)

コスモドリア
1,255円（税込 1,380円）

ROYAL omelet rice with hashed beef sauce

ロイヤルオムライス
  ～ハッシュドビーフソース～
1,300円（税込 1,430円）

Domestic pork cutlet curry
国産豚のカツカレー
1,527円（税込 1,680円）

Kashmir beef curry

カシミールビーフカレー
1,482円（税込 1,630円）

Beef Java curry

ビーフジャワカレー
1,164円（税込 1,280円）

ROYAL omelet rice with hashed beef sauce

ロイヤルオムライス
  ～ハッシュドビーフソース～
1,300円（税込 1,430円）

ロイヤル伝統のカレーと、コスモドリア、
当店おすすめのカツカレーなど、
長年愛され続けている
洋食メニューをどうぞ。

やけど
注意

こちらからお選びください。

※当店のお米は、国産米を使用しております。付け合わせは季節により変更する場合がございます。

プラス 355円（税込 390円）セットドリンク

洋食メニュー

Domestic pork cutlet curry
国産豚のカツカレー
1,527円（税込 1,680円）

120
グラム

ロース

Japanese
pork loin

Kashmir beef curry

カシミールビーフカレー
1,482円（税込 1,630円）

Beef Java curry

ビーフジャワカレー
1,164円（税込 1,280円）

やけど
注意

Hot !

アイスコーヒー

アイスティー

ホットコーヒー

ホットティー

（濃縮還元100%）
オレンジジュース

コカ・コーラ

〈お替り自由〉

ホット
コーヒー
お替り自由
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黒毛和牛と黒豚のハンバーグステーキ190g

美味しさの黄金比率
黒毛和牛7.5 ×黒豚2.5

Black beef and berkshire pork hamburger steak
～Brown butter sauce with fried egg～
黒毛和牛黒豚ハンバーグ ブラウンバターソース
1,527円（税込 1,680円）

Black beef and berkshire pork hamburger steak
～Brown butter sauce with fried egg～

Brown butter sauce
with fried egg

Grated daikon radish &
mushroom teriyaki sauce

黒毛和牛黒豚ハンバーグ ブラウンバターソース
1,527円（税込 1,680円）

Black beef and berkshire pork hamburger steak
～Grated daikon radish & mushroom teriyaki sauce～
黒毛和牛黒豚ハンバーグ おろしきのこテリヤキソース
1,527円（税込 1,680円）

やけど
注意

やけど
注意

hamburger steak

コクのある
ブラウンバターソース

和風おろしきのこ
テリヤキソース

Onion gratin soup

オニオングラタンスープ

Kale salad with peanut oil dressing
ケールサラダ
～ピーナッツオイルドレッシング～

Onion gratin soup

オニオングラタンスープ
618円（税込 680円）

Kale salad with peanut oil dressing
ケールサラダ
～ピーナッツオイルドレッシング～
755円（税込 830円）

ピーナッツオイル
ドレッシング

プラス 591円（税込 650円） プラス 691円（税込 760円）プラス 591円（税込 650円） プラス 691円（税込 760円）

お得なお食事セット
サイドオーダーライス・ドリンクセット

ライス（パンに替えられます）
ドリンク

ライスコーンのポタージュ
ライス（パンに替えられます）

ライス・スープセット

300円（税込 330円）
ライス大盛
400円（税込 440円）

英国風パン
355円（税込 390円）

コーンのポタージュ・ドリンク
ライス（パンに替えられます）

英国風パンに
替えられます。

※ドリンクは、セットドリンクの
中からお選び下さい。

ライス・ドリンク・スープセット セットのライスは

※当店のお米は、国産米を使用しております。付け合わせは季節により変更する場合がございます。

ライス少なめ承ります

プラス 882円（税込 970円）プラス 882円（税込 970円）
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Deep fried prawn, crab cream croquette
& hamburger steak

天然海老フライ＆紅ずわい蟹の
クリームコロッケとハンバーグ

1,982円（税込 2,180円）

Deep fried prawn, crab cream croquette
& hamburger steak

天然海老フライ＆紅ずわい蟹の
クリームコロッケとハンバーグ

1,982円（税込 2,180円）

Assorted grill with hamburger steak, 
grilled chicken & sausage

トリプルグリル
ハンバーグ・ソーセージ・チキングリル

1,709円（税込 1,880円）

Assorted grill with hamburger steak, 
grilled chicken & sausage

トリプルグリル
ハンバーグ・ソーセージ・チキングリル

1,709円（税込 1,880円）

やけど
注意

やけど
注意

Combination

Demiglace sauceDemiglace sauce
ドミグラスソース

Demiglace sauceDemiglace sauce
ドミグラスソース

Teriyaki sauceTeriyaki sauce
テリヤキソース

こちらからお選びください。

アイスコーヒー

アイスティー

ホットコーヒー

ホットティー

（濃縮還元100%）
オレンジジュース コカ・コーラ

〈お替り自由〉

プラス 355円（税込 390円）
セットドリンク

ホット
コーヒー
お替り自由

Whiskey soda

角ハイボール
Suntory The Premium Malt's

ザ・プレミアムモルツ（生）
【大】955円（税込1,050円）
【中】773円（税込 850円）

【大】900円（税込 990円）
【中】682円（税込 750円） ※20才未満の方、お車を運転の方にはアルコールの販売はいたしません。

Lemon sour

レモンサワー
682円（税込750円）

Glass wine (Red / White)

グラスワイン（赤・白）
レゾルム ド カンブラス

【各】591円（税込 650円）

豪州産ビーフ100％ハンバーグステーキ170g豪州産ビーフ100％ハンバーグステーキ170g

Bottle Wine (half)

ハーフボトルワイン（赤・白）

1,655円（税込 1,820円）【各】

レゾルム ド カンブラス
カベルネ・ソーヴィニヨン（赤）
シャルドネ（白）

202309_KobeYoshoku_APBE



アメリカよりチルド配送のアンガスビーフを使用しています。

CAB® sirloin steak
アンガスサーロインステーキ
2,909円（税込 2,200円）

CAB® sirloin steak
アンガスサーロインステーキ
2,909円（税込 3,200円）

※イメージです※イメージです

CAB® sirloin steak on pilaf with garlic flabor

アンガスサーロインステーキピラフ ～ガーリック風味～
2,345円（税込 2,580円）

CAB® sirloin steak on pilaf with garlic flabor

アンガスサーロインステーキピラフ ～ガーリック風味～
2,345円（税込 2,580円）

CAB® sirloin steak and salad

アンガスサーロインステーキサラダ
2,100円（税込 2,310円）

やけど
注意

やけど
注意

やけど
注意

CAB® Sirloin steak bowl
アンガスサーロインステーキ丼
2,436円（税込 2,680円）ごはん・味噌汁・漬物

アンガスビーフステーキANGUS STEAK

ピーナッツオイル
ドレッシング

225
グラム

Angus sirloin

100
グラム

Angus sirloin

100
グラム

Angus sirloin 100
グラム

Angus sirloin

Demiglace butter sauceDemiglace butter sauce
ドミグラスバターソース

Grated daikon radish with
yuzu-ponzu citrus sauce
Grated daikon radish with
yuzu-ponzu citrus sauce
おろしゆずポン酢ソース

プラス 591円（税込 650円） プラス 691円（税込 760円）

ライス・ドリンクセット
ライス（パンに替えられます）
ドリンク

コーンのポタージュ
ライス（パンに替えられます）

ライス・スープセット
コーンのポタージュ・ドリンク
ライス（パンに替えられます）

ライス・ドリンク・スープセット

プラス 882円（税込 970円）

2種類のソースからお選びください

Demiglace butter sauce

コクのある
ドミグラス バターソース

Grated daikon radish with
yuzu-ponzu citrus sauce

さっぱりと
おろしゆずポン酢ソース
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Domestic pork cutlet curry
国産豚のカツカレー
1,527円（税込 1,680円）

Domestic pork cutlet curry
国産豚のカツカレー
1,527円（税込 1,680円）

Domestic pork cutlet

国産豚のロースかつ膳
1,618円（税込 1,780円）
ごはん・味噌汁・漬物

Domestic pork cutlet with grated daikon radish

国産豚のおろしロースかつ膳
1,664円（税込 1,830円）ごはん・味噌汁・漬物

Domestic pork cutlet

国産豚のロースかつ膳
1,618円（税込 1,780円）

おろしゆずポン酢ソース

特製かつソース

ごはん・味噌汁・漬物

Domestic pork cutlet with grated daikon radish

国産豚のおろしロースかつ膳
1,664円（税込 1,830円）ごはん・味噌汁・漬物

Onion gratin soup

オニオングラタンスープ
618円（税込 680円）

Kale salad with peanut oil dressing
ケールサラダ
～ピーナッツオイルドレッシング～
755円（税込 830円）

やけど
注意

※当店のお米は、国産米を使用しております。付け合わせは季節により変更する場合がございます。

※イメージです。

120
グラム

ロース

Japanese
pork loin

120
グラム

ロース

Japanese
pork loin

120
グラム

ロース

Japanese
pork loin

国産豚ロースJapanese Pork

ピーナッツオイル
ドレッシング

Suntory The Premium Malt's

ザ・プレミアムモルツ 生
【大】955円（税込 1,050円）
【中】773円（税込 850円）

Glass wine (Red / White)

グラスワイン（赤・白）
レゾルム ド カンブラス

【各】591円（税込 650円）
※20才未満の方、お車を運転の方にはアルコールの販売はいたしません。

こちらから
お選びください。プラス 355円（税込 390円）

セットドリンク

アイスコーヒー

アイスティー

ホットコーヒー

ホットティー

（濃縮還元100%）
オレンジジュース コカ・コーラ

〈お替り自由〉

ホット
コーヒー
お替り自由
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ノンアルコール

※20才未満の方、お車を運転の方にはアルコールの販売はいたしません。

Suntory All Free 
Non-Alcoholic Beer
オールフリー（小瓶）
455円（税込 500円）

Silver-stripe round herring fritters from Goto islands

五島列島産きびなごのフリット アイオリクリームソース
618円（税込 680円）

Assorted fried chicken and sausages

フライドチキンとソーセージの盛り合わせ
900円（税込 990円）

Silver-stripe round herring fritters from Goto islands

五島列島産きびなごのフリット アイオリクリームソース
618円（税込 680円）

Assorted fried chicken and sausages

フライドチキンとソーセージの盛り合わせ
900円（税込 990円）

House-made fried chicken

手作りフライドチキン
618円（税込 680円）

House-made fried chicken

手作りフライドチキン
618円（税込 680円）

Grilled coarse-ground sausages

粗挽きソーセージグリル
700円（税込 770円）

French fries with garlic mayonnaise sauce

フライドポテト ～アイオリクリームソース付～
545円（税込 600円）

Beer / Alchohol / Appetizer

Whiskey soda

角ハイボール
Suntory The Premium Malt's

ザ・プレミアムモルツ（生）
【大】955円（税込1,050円）
【中】773円（税込 850円）

【大】900円（税込 990円）
【中】682円（税込 750円）

Bottle Wine (half)

ハーフボトルワイン

1,655円（税込 1,820円）【各】

Glass wine (Red / White)

グラスワイン（赤・白）

レゾルム ド カンブラス
カベルネ・ソーヴィニヨン（赤）
シャルドネ（白）

レゾルム ド カンブラス

【各】591円（税込 650円）

Lemon sour

レモンサワー
682円（税込750円）

やけど
注意

長崎県五島産
きびなご

※付け合わせは季節により変更する場合がございます。 202301_KobeYoshoku_APBE



Yogurt Germany

ヨーグルトジャーマニー
955円（税込 1,050円）

Clarence Clifton Brown's sundae

CCブラウンサンデー
864円（税込 950円）

Yogurt Germany

ヨーグルトジャーマニー
955円（税込 1,050円）

Anmitsu with vanilla ice cream & Tokachi red beansAnmitsu with vanilla ice cream & Tokachi red beans

十勝あずきクリームあんみつ十勝あずきクリームあんみつ
700円（税込 770円）700円（税込 770円）

Coffee

ホットコーヒー

ホットティー

オレンジジュース（濃縮還元100%）

アイスコーヒー

アイスティー

コカ・コーラ

455円（税込 500円）

Iced coffee

455円（税込 500円）
Black tea

455円（税込 500円）

Iced tea

Coca cola

455円（税込 500円）

455円（税込 500円）455円（税込 500円）

Orange juice (from 100 consentrate)

Vanilla and chocolate
ice cream

ダブルアイス
382円（税込 420円）

Clarence Clifton Brown's sundae

CCブラウンサンデー
864円（税込 950円）

パフェ、クリームあんみつに使用しているアイスは、ベルギー産アイスを使っています。

バニラ ベルギー
チョコレート

お飲み物

Dessert / Soft Drinks

こちらからお選びください。

アイスコーヒー

アイスティー

ホットコーヒー

ホットティー

（濃縮還元100%）
オレンジジュース コカ・コーラ

〈お替り自由〉

プラス 355円（税込 390円）
セットドリンク ホット

コーヒー
お替り自由
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当店のお米は、国産米を使用しております。

昭和26年、日本航空の国内線１便が就航すると同時にロイヤルは福岡において
機内食の搭載と空港レストランをスタートしました。

昭和26年10月25日、戦後初の民間機が飛んだ日。 17人の空のお客様をおもてなし
するため、ロイヤルの空港サービスは生まれました。

写真：昭和45年福岡空港

2022.7.現在

202309_KobeYoshoku_APBE

全国主要９空港で
皆様のお越しをお待ちしております。
ロイヤルコントラクトサービス㈱
https://www.royal-contract-service.co.jp/

千歳空港
新千歳エアポートレストラン by Royal Host
千歳味噌キッチン
てんや千歳空港

羽田空港
ロイヤルホスト羽田空港店
黄金色の豚 羽田空港店
てんや羽田空港 第1ターミナル店
てんや羽田空港 第2ターミナル店

鹿児島空港

那覇空港

広島空港
ロイヤルホスト広島空港店
そば処菜の里

神戸空港
神戸洋食キッチン

第１ターミナル

第2ターミナル

第１ターミナル

第2ターミナル

国内線 ロイヤルホスト那覇空港店
スナックコート
ベーカリーショップ
キリンビア＆スナック

福岡空港

HAKATA洋膳屋ROYAL
黄金色の豚
あご出汁うどん こがね丸
ロイヤルスイーツ福岡空港店

ラーメン那の福
SORA TERRACE KITCHEN

国内線

国際線

成田空港
MISO KITCHEN
成田空港売店

第2ターミナル

中部国際空港
チャウダーズ カフェ
あご出汁うどん こがね丸 中部国際空港店
SORA TERRACE Plus

ロイヤルホスト鹿児島空港店
スカイガーデンカフェ
鹿児島空港売店
SORA  TERRACE  鹿児島空港店
SORA TERRACE CAFE



BREAKFAST & BRUNCH 朝ごはん

昭和 40 年代 誕生
オニオンの甘み、
程よい辛さがクセになるカレーです。

Beef Java Curry breakfast

モーニングビーフジャワカレー
1,164円（税込 1,280円）

Beef Java Curry breakfast

モーニングビーフジャワカレー
1,164円（税込 1,280円）

Curry

Japanese-style CAB® sirloin setak breakfast

朝のアンガスサーロインステーキ膳
2,255円（税込 2,480円）

Japanese-style hamburger setak breakfast

朝の和風ハンバーグ膳
1,391円（税込 1,530円）

Fried eggs

フライエッグ
909円（税込 1,000円）

scrambled eggs

スクランブルエッグ
909円（税込 1,000円）

Bread brunch plate

ブランチプレート
1,255円（税込 1,380円）

Japanese-style breakfast

朝の和定食（焼き魚）
1,300円（税込 1,430円）

こちらからお選びください。

※当店のお米は、国産米を使用しております。付け合わせは季節により変更する場合がございます。

プラス 255円（税込 280円）セットドリンク
455円（税込 500円）単品ドリンク

朝のステーキ膳

アイスコーヒー

アイスティー

ホットコーヒー

ホットティー

（濃縮還元100%）
オレンジジュース

コカ・コーラ
Onion gratin soup

オニオングラタンスープ
618円（税込 680円）

やけど
注意

やけど
注意

やけど
注意

1954年（昭和29年）
マリリン・モンローが来日し、
ロイヤルホストの原点である
「ロイヤル中洲本店」（福岡）に
来店された際、当時提供していた
オニオングラタンスープを
お気に召したという逸話が残っています。

マリリン・モンローが愛したスープ
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低アレルゲンメニュー

当店のお米は、国産米を使用しております。

※症状の重篤なかた、過敏なかたはご注意ください。アレルギー物質の一覧表をご用意しています。係の者にお尋ねください。
※低アレルゲンメニューは、アレルギー症状が発生しないことをお約束するメニューではありません。
※症状の重篤なかた、過敏なかたはご注意ください。アレルギー物質の一覧表をご用意しています。係の者にお尋ねください。
※低アレルゲンメニューは、アレルギー症状が発生しないことをお約束するメニューではありません。

Kids' low allergen hamburg plate

低アレルゲン おこさま ハンバーグプレート

891円（税込 980円）

Kids' low allergen curry rice

低アレルゲン おこさま カレーライス

764円（税込 840円）

Kid's fried chicken & french fries
おこさま フライドチキン＆ポテト

309円（税込 340円）

Kid's french fries
おこさま フライドポテト

200円（税込 220円）

Kids' Cream of corn soup
おこさま コーンポタージュ

382円（税込 420円）

Kids' orange juice (100% concentrate)

おこさま オレンジジュース
（濃縮還元100%）

200円（税込 220円）

Kids' ice cream(vanilla or Choco)

おこさま アイス（バニラ or チョコ）

200円（税込 220円）

Kids' stewed hamburg plate
おこさま 煮込みハンバーグプレート

1,073円（税込 1,180円）
ごはん（ふりかけ付） 

洋食
おこさま
プレート

米粉のぷちパン 又は ごはん、
米粉で作ったガトーショコラ付き。

7大アレルゲン食材（えび・かに・小麦・そば・卵・乳成分・落花生）を使っていないメニューです。

低アレルゲンメニューは毎回新しい
専用のプラスチック容器で提供しています。

小学生以下のお子さまのメニューです。小学生以下のお子さまのメニューです。

Kids MenuKids Menu
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